MISOSHIRU

Sopa de miso, tofu, cibulet i wakame
Sopa de miso, tofu, cebollino y wakame

EDAMAME

A la robata amb tofona i oli de fum
A la robata con trufa y aceite de humo

HUMMUS DE EDAMAME
Amb yuzu i galetes d'arros
Con yuzu y galletas de arroz

GYOZAS DE WAGYU, 5u
Crestes de wagyu al vapor
Empanadillas de wagyu al vapor

WAKAME HIJIKI SARADA

Algues wakame i hijiki amb gelat de te verd

Algas wakame e hijiki con helado de té verde

TORI KARAAGUE
Pollastre cruixent amb salsa especial
Pollo crujiente con salsa especial

COCA SAKE
Salmé sobre truita amb salsa yuzu, ceba

vermella, guacamole, xile i oli de tofona
Salmén sobre tortilla con salsa yuzu, cebolla
roja, guacamole, chile y aceite de trufa

KYU TUNA/SAKE, 3u
Mini tacs de salmé i tonyina amb mango
Mini tacos de salmdn y atiin con mango

5,90

6,30

8,10

9,80

9,25

7,20

13,70

10,30

BAO AMB TARTAR DE SALMO, 1u
Amb llima, mango, ceba vermella

i maionesa de yuzu kosho

BAO CON TARTAR DE SALMON

Con lima, mango, cebolla roja

y mayonesa de yuzu kosho

NIKU BAO, 1u
Carn amb cogombre adobat i shiso
Carne con pepino adobado y shiso

CROQUETES DE KIMCHI
CROQUETAS DE KIMCHI

LLAGOSTINS EN TEMPURA
Amb ali oli de kimchi
LANGOSTINOS EN TEMPURA
Con ali oli de kimchi

KAKIAGE
Tempura de verdures
Tempura de verduras

TONKATSU

Carn empanada amb salsa d’ou,
tonkatsu, ceba japonesa i tofona ratllada
Carne empanada con salsa de huevo,
tonkatsu, cebolla japonesa y trufa rallada

7,10

8,10

7,80

11,30

9,45

11,50

4,5% IGl.no inclos | 4,5% IGI no incluido



TUNA TARTAR

Tartar de tonyina amb ou fregit,
edamame y tofona

Tartar de atin con huevo frito,
edamame y trufa

SAKE TARTAR

Tartar de salmé amb alvocat, mango
i salsa de wasabi al yuzu

Tartar de salmdn con aguacate, mango
y salsa de wasabi al yuzu

TUNA TATAKI

Tataki de tonyina amb salsa
miso i cibulet

Tataki de atiin con salsa miso
y cibulet

SAKE TATAKI

Tataki de salmé amb ikura, alvocat
i oli de tofona

Tataki de salmdn con ikura, aguacate
y aceite de trufa

CEVICHE

Peix marinat amb salsa de fruita
de la passié i pesto de shiso

Pez marinado con salsa de fruta

de la pasidn y pesto de shiso

YAKISOBA

Fideus soba amb verdures
i flocs de bonitol

Fideos soba con verduras

y copos de bonito

YAKIUDON

Udon amb porc picant, panotxes
i bolets shitake

Udon con cerdo picante, mazorcas
y setas shitake

YAKIMESHI

Arros fregit amb verdures,
anecirovell d'ou

Arroz frito con verduras,
patoy yema de huevo

GOHAN
Arros blanc
Arroz blanco




YAKITORI
Pollastre amb salsa teriyaki
Pollo con salsa teriyaki

VIEIRES
Amb foie i pure d'api-rave
Con foie y puré de apionabo

RAMU
Costelles de xai amb salsa tare
Costillas de cordero con salsa tare

ALVOCAT
Amb salsa de shisoillima
Con salsa de shisoy lima

TAKO

Pop amb causa de patata i salsa ume
Pulpo con causa de patata y salsa ume

TOMOROKOSHI

Blat de moro amb miso den
i fruits secs

Mazorca de maiz con miso den
y frutos secos

SAKE
Salmé amb salsa kabayaki
Salmodn con salsa kabayaki

USHI TATAKI
Tataki de bou a la brasa
Tataki de buey a la brasa

6,70

14,40

8,00

6,00

18,00

5,50

13,50

19,40
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Aquest establiment disposa d'informacié en materia d'al-lergies i intoleran-
cies alimentaries. Consulteu al nostre personal.

L'equipament i la gestié de la nostra cuina no permet garantir I'abséncia
de traces d'al-lergens no descrits.

Este establecimiento dispone de informacién en materia de alergias e intoleran-
cias alimentarias. Consulten a nuestro personal.

El equipamiento y la gestién de nuestra cocina no permite garantizar la
ausencia de trazas de alérgenos no descritos.

Amb gluten | Con gluten



TEKA MAKI, 8u
Maki de tonyina
Maki de atin

SAKE MAKI, 8u
Maki de salmé
Maki de salmdn

PHILADELPHIA
Salmé i formatge philadelphia
Salmédn y queso philadelphia

TEMPURA MAKI
Llagosti en tempura i maionesa
Langostino en tempura y mayonesa

TEMPURA TEKA MAKI
Llagosti en tempura cobert en tonyina
Langostino en tempura cubierto en atin

TEMPURA TOFONA MAKI
Llagosti tempuritzat, ceba japonesa
amb alvocat i lamines de tofona
TEMPURA TRUFA MAKI

Langostino tempurizado, cebolla japonesa
con aguacate y laminas de trufa

NIKU TEMPURA

Esparrec en tempura embolicat
amb bou flamejat i tofona
Espéarrago en tempura envuelto
con buey flambeado y trufa

MAKI 41

Mango tempuritzat, tartar de salmo,
maionesa amb yuzu i peta zetes
Mango tempurizado, tartar de salmén,
mayonesa con yuzu y peta setas

SAKE TAZUMASUSHI

Salmé i alvocat embolicat de salmé
flambejat amb salsa teriyaki

Salmdn y aguacate envuelto de salmdn
flambeado con salsa teriyaki

9,10

8,10

10,70

12,80

13,90

14,50

13,10

13,30

13,20

SAKE AVOCADO HOTATEGAI

Salmd, alvocat embolicat amb vieira

i salsa especial
Salmdn, aguacate envuelto con vieira
y salsa especial

UNAGI TO FOIE

Anguila amb foie a la planxa
i salsa teriyaki

Anguila con foie a la plancha

y salsa teritaki

MANGO TO FOIE
Foie a la planxa i mango
Foie a la planchay mango

PEIX MANTEGA | TONYINA
Tonyina, alvocat embolicat amb
peix mantega amb ceba i téfona
PEZ MANTEQUILLA Y ATUN
Atdn, aguacate envuelto con

pez mantequilla con cebolla y trufa

ACEVICHADO

Mango, alvocat, peix blanc amb
llet de tigre de fruita de la passio
Mango, aguacate, pez blanco con
leche de tigre de fruta de la pasién

VEGA

Mango, alvocat, salsa
de miso dolga i shiso
VEGANO

Mango, aguacate, salsa
de miso dulce y shiso

ROBATA MAKI

Salmd i mango a la robata amb foie

Salmdén y mango a la robata con foie

13,25

13,20

12,10

13,70

13,45

11,95

15,90



GUNKAN SAKE HOTATEGAI
Vieires embolicades amb

salmé flamejat i salsa spicy
Vieiras envueltas con salmdn
flambeado y salsa spicy

SAKE

Salmé flamejat amb salsa
teriyaki i ikura

Salmén flambeado con salsa
teriyaki e ikura

MAGURO
Tonyina flamejada amb salsa spicy
Atun flambeado con salsa spicy

FOIE
Foie amb salsa teriyaki i poma
Foie con salsa teriyaki y manzana

NIKU TO FOIE
Filet de bou amb escalopa de foie
Filet de buey con escalopa de foie

TAMAGO TO FOIE
Foie i ou de guatlla amb
oli de tofona

Foie y huevo de codorniz
con aceite de trufa

NIKU TAMAGO

Bou amb salsa teriyaki amb

ou de guatllai oli de tofona
Buey con salsa teriyaki con

huevo de codorniz y aceite de trufa

HOTATEGAI
Vieira amb yuzu kosho
Vieira con yuzu kosho

3,95| 7,50
3,50 | 6,30
3,70 | 7,00
3,70 | 7,00
4,50 | 8,80
4,10 | 8,00
4,10 | 8,00
3,90 | 7,30

UNAGUI
Anguila
Anguila

PEIX MANTEGA
Amb salsa de miso den
Con salsa de miso den

HAMACHI
Peix llimona
Pez limén

SAKE
Salmé | Salmén

MAGURO
Tonyina | Atin

IKA
Calamar | Calamar

IKURA
Ous de salmé | Huevas de salmén

AMA EBI
Gamba dolga | Gamba dulce

EBI
Llagosti | Langostino

HOTATEGAI
Vieira | Vieira

3,45 | 6,70

13
%

3,60 | 7,g§§g
R

3,70 | 7440

2,80 5,20
2,95 | 5,60
2,70 | 4,50
4,95 | 9,35
2,95 | 5,60
2,70 | 4,90

3,90 | 7,00

L




| SASHIMI |

SAKE SASHIMI X6
Salmd
Salmén

MAGURO SASHIMI X6
Tonyina
Atdn

HOTATEGAI SASHIMI X6
Vieira
Vieira

| TAULES |

SUSHI MORIAWASE X24
16 makis i 8 nigiris variats
16 makis y 8 nigiris variados

SASHIMI MORIAWASE X16
Sashimi variat
Sashimi variado

8,30

10,90

8,90

35,20

19,90



